Lunedi 4 febbraio
Penne al pomodoro
Frittatine

Spinaci

Frutta fresca+merendina
Martedi 5 febbraio
Minestra con gramigna e fagioli
Medaglioni di carne al forno
Insalata di carote

Frutta fresca+succo
Mercoledi 6 febbraio
Cannelloni in bianco
Prosciutto cotto

Insalata verde con olive rondelle
Frutta fresca+dessert
Giovedi 7 febbraio
Mezze maniche al ragu
Cosce di pollo arrosto
Insalata di pomodori

Frutta fresca+succo
Venerdi 8 febbraio
Spaghetti alla marinara
Fantasie di merluzzo

Puré

Frutta fresca+merendina
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° A Ciao a tutti. Lo scorso anno abbiamo gia assaggiato questi magnifici Cannelloni, che vengono dalla nostra amatissima Umbria,
il cuore verde del nostro Paese. Ve li riproponiamo perché oltre ad essere buoni, sono un piatto tipico invernale.

| A SALLE

RISTORANTE LA SALLE

Lunedi 11 febbraio
Mezze maniche al prosciutto
Polpettine in umido

Pisellini

Frutta fresca+merendina
Martedi 12 febbraio
Minestrone di verdure e pasta
Philadelphia

Crocchettine

Frutta fresca+succo
Mercoledi 13 febbraio
Polenta al sugo

Arista al forno

Fagiolini

Frutta fresca+dessert
Giovedi 14 febbraio
Fettuccine al ragu

Arrosto di tacchino

Insalata di patate

Frutta fresca+succo
Venerdi 15 febbraio
Pennette al tonno

Bastoncini di pesce al forno
Insalata di carote

Frutta fresca+merendina

Lunedi 18 febbraio
Cappelletti in brodo
Prosciutto cotto

Hamburger di patate

Frutta fresca+merendina
Martedi 19 febbraio
Fusilli zucchine e pancetta
Spezzatino in umido
Fagiolini

Frutta fresca+succo
Mercoledi 20 febbraio
Minestra con patate e carote
Frittatine

Insalata di pomodori

Frutta fresca+dessert
Giovedi 21 febbraio
Risotto con lo zafferano
Bocconcini di pollo

Spinaci

Frutta fresca+succo
Venerdi 22 febbraio
Mezze maniche al pomodoro
Fettucce di calamari

Insalata di finocchi

Frutta fresca+merendina

Buon appetito !

e COTV infer r wglomne
S%,L@ attivito vehe

24 FEBRAIO
3 mAarRzO 2019

ScuoLA PARITARIA LA SALLE PRIMARIA E SECONDARIA DI PRIMO GRADO | Via Giambattista Pagano, 71 - 00167 Roma Tel. 06. 66 22 186 | www.lasalleroma.it - info@lasalleroma.it




